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Orientamento, scuola, inserimento
nel lavoro, sulle orme di Don Bosco
Il futuro professionale è qui, al CNOS­FAP: 
la sigla indica la formazione professionale 
salesiana in Italia. E’ la declinazione d’un 
sogno iniziato oltre 150 anni fa da Don Bo­
sco che oggi, più che mai, si conferma effi­
cace e vincente. Efficace perché tutte la fa­
si,  dall’orientamento  all’inserimento  nel 
lavoro,  vengono  seguite  e  accompagnate. 
Vincente  perché,  grazie  alle  competenze
dei formatori e alle attrezzature dei part­
ner  tecnologici,  si  preparano  allievi  con 
una formazione tecnica al passo con i tem­
pi, subito spendibile nelle aziende del ter­
ritorio che richiedono operatori specializ­
zati  con continuità. Roberto Cavaglià, di­
rettore CFP Agnelli: «Abbiamo richieste da 
aziende metalmeccaniche per tecnici spe­
cializzati, in grado d’operare alle macchi­
ne a controllo numerico, che conoscano il 
disegno  mecca­
nico  e  l’uso  del 
pc  per  fare  Cad. 
Inoltre  abbiamo 
una  specializza­
zione nella saldo­
carpenteria e un 
accordo con l’Isti­
tuto  Italiano  di 
Saldatura».

E r m a n n o
Duò,  direttore
CFP  Rebauden­
go,  ha  lanciato
una  nuova  spe­
cializzazione:  «I
carrozzieri  si  ri­
volgevano  alle
nostre  sedi  del
Cuneese per ave­
re  ragazzi  pre­
parati:  per  questo,  stiamo  facendo  uno
sforzo lanciando una nuova specializza­
zione nel reparto carrozzeria, cambiata
con l’avvento dell’elettronica». Anche il
CFP Valdocco, quello storico, fondato da
Don Bosco, s’è rinnovato: oltre alla grafi­
ca e al settore elettrico, ha avviato la ri­

storazione con corsi di panetteria, pasticce­
ria,  preparazione  pasti.  Il  direttore  Marco
Gallo: «La vocazione turistica di Torino e le
scelte  dei  Salesiani  di  Valdocco,  orientate
all’accoglienza dei pellegrini, ci fanno pun­
tare sull’agroalimentare: stanno nascendo
nuovi laboratori di cucina che ospiteranno

il corso di preparazione pasti.  I  laboratori
di panetteria e pasticceria sono invece atti­
vi da oltre tre anni: hanno fornito a tanti
opportunità  di  lavoro».  Aggiunge:  «Siamo
partner  della  Fondazione  Agroalimentare
per il Piemonte che ha importanti accordi
con l’Università del gusto di Pollenzo».

Il  CNOS­FAP  attiva
ogni anno corsi di qua­
lifica  triennale  con  la
possibilità  del  quarto
anno  per  il  diploma
professionale  (per  gio­
vani in obbligo d’istru­
zione)  e,  poi,  corsi  di
specializzazione.  «Nel­
la  nostra  formazione
c’è anche un  impegno
che punta all’educazio­
ne globale dei giovani ­
dice  Carlo  Vallero,  di­
rettore  CFP  San  Beni­
gno che il 3 febbraio ha
l’ultimo  open  day  per
le  iscrizioni  –.  Inoltre,
offriamo servizi forma­
tivi per giovani, adulti

disoccupati, occupati, persone con disabili­
tà,  italiani  e  stranieri,  comunitari  e  non. 
Quest’anno i corsi di qualifica sono aperti 
a ragazzi e ragazze ma anche a giovani fino
ai 24 anni, e le nostre segreterie sono dispo­
nibili  per  aiutare  nell’iscrizione  online».
Info corsi: torino.cnosfap.net.
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